
Expertise 28786

Land Italien

Anbaugebiet Abruzzen

Rebsorte Pecorino

Geschmack trocken

Ausbau kaltvergoren im Edelstahltank

Beschreibung Die Pecorino Traube-nicht zu verwechseln mit dem
gleichnamigen Käse- bringt in den hügeligen Lagen der
Abruzzen feinaromatische Weine hervor, die mit zarter
Zitrusfrucht, Anklängen an exotischen Früchten und blumigen
Noten, bei einer eher moderaten Säure, dem Gaumen

Foodpairing Wunderbarer Begleiter zu Pasta- und Gnocchi mit Pesto, zu
vegetarischen Gerichten sowie zu leichten, mediterranen
Geflügelgerichten.

8-10°CTemperatur

Info

WeissweinKategorie

Pecorino ist eine autochtone Weißweinsorte Mittelitaliens und
wird u.a. in den Abruzzen in der Provinz Chieti angebaut. Die
zwischenzeitlich sogar als ausgestorben bezeichnete Pecorino
Traube gewann in den 90er Jahren mit der Rückbesinnung auf
alte, regionale Trauben wieder an Populärität. Auch durch den
gleichnamigen sardinischen Schafskäse Pecorino bekannt, wird
die Rebsorte gerne als „Schafsrebe“ bezeichnet. Die aus ihr
gekelterten Weine sind fruchtig und verfügen über eine feine
Säure.

Passo del Sud Pecorino
IGT Terre de Chieti 0,75l 07.10.2022

Terre de ChietiLage

IGP (Indicazione Geografica Protetta)Klassifizierung

Tagaro SLRWeingut

Jahrgang 2021

Alkohol 12.0 % vol

Säure 5.0 g/l

g/lRestsüße 5.6

Flascheninhalt 0.75 L

Artikel 28786

Fl. je Karton 6.0

Flaschen-EAN 8059020149901

Allergene Enthält Sulfite


